
 

 

 

第第１１３３４４００回回    例例  会会    （（平平成成２２７７年年２２月月２２００日日））    
本本日日ののププロロググララムム  地地区区チチーームム研研修修セセミミナナーー報報告告    鈴鈴木木  紘紘一一会会員員   

（（次次期期第第 66 ググルルーーププガガババナナーー補補佐佐））

前例会の記録  （第１３３９回 平成２７年２月１３日）  
・会員数    ４０名  

・出席者    ３４名    ・出席率  ８５・００％  

・欠席者      ６名  池田周  恵谷  越智  榊原  高橋  山本の諸君  

・１月３０日メーキャップ後の出席率   ９５・００％→９７・５０％に補正  

 ２月６日定例理事会へ三宅達夫君  

・ゲスト   大森 重人様（Ｙ＆Ｇディストリービュータ―株式会社 管理部長）        

・ビジター  柳生 篤成様（笠岡ＲＣ）  

・会長報告  本日は、国際ロータリー創立１０９年と３５６日に当たり、笠岡東ロータリークラブ  

は創立２８年と６１日に当たります。  

２月１２日、おやじバンド結成準備会が辻与において開催されました。 

定例理事会報告①ポリオ撲滅への寄付協力について、クラブ目標を１，０００㌦とし、会員 1 名に付き

3,000 円の協力をお願いすることで承認されました。②山陽新聞社より、プロ野球オープン戦観戦招待

のお願いは否決になりました。③IM 参加についての予算書を承認しました。④今後笠岡 RC との 2 クラ

ブ合同の例会については、会場費のみ折半とすることを承認しました。⑤榊原啓士会員より、3 月末付

けで退会届が提出され、非常に残念なのですが承認することに致しました。⑥会報委員会より、例会プ

ログラム時の録音についてテープよりボイスレコーダーの方が良いということになり、江原公平会員の

ご好意によりクラブに寄付して頂きました。⑦悲眼院への古着提供の件は、先方の意見を伺い、クラブ

会員の奥様あてにアンケートを取り、4 月 5 日のバーベキュー大会時に持参する事で承認。 

・幹事報告 2015～16 年度ロータリー手帳注文のお願いが参っております。本日より、注文受付の回覧

を致しますのでご記入宜しくお願い致します。  

ハイライトよねやま 179 号をメールにて頂いております。  

近隣クラブの例会変更のお知らせを、倉敷南 RC より頂いております。  

週報を岡山 RC より頂いております。  

・委員会報告 雑誌広報インターネット委員会より、ロータリーの友 2 月号の紹介。  

・配 布     週報  ロータリーの友        

・食 事   すし盛合せ定食  

◎スマイル  
工藤一郎君  大森様ようこそいらっしゃいました。卓話宜しくお願いします。土屋さん写真有難うご

ざいました。  

中務祺九大君 Ｙ＆Ｇの大森さん卓話有難うございます。  

三宅達夫君  大森様ようこそ、有難うございます。ラインを始めましたので宜しく。  

長鋪方隆君  大森重人様昨年の職場例会に続きお世話になります。お話楽しみにしています。  

渕野瑛木君  立川談春独演会を 2 時間半たっぷり楽しみました。息子が第 1 志望の中学校に合格しま

した。  

 
。   

北殿真一君  先週はインフルエンザで休ませて頂きました。結婚記念を誕生日のお祝いを本日頂きま  

した。来年は休まない様にしたいです。  

小川隆則君  今日は所用で会場到着が遅れました。土屋さんに会場準備のお手伝いをして頂き、有難  

うございました。  

新井善久・江原和之・福嶋啓祐・大島俊明君  早退させて頂きます。      

スマイル １３，０００円  

●プログラム 「ワコーファームのブドウの特徴」大森 重人様  

シャインマスカットの特徴・・2006 年に品種登録されたばかりのまだ新しい品種の白ブドウです。酸味 

が少なくしっかりとした甘味があり、種なしで食べやすいブドウです。マスカットの香りと高い糖度 

（18 度以上）、そして何よりも皮ごと食べられるという特徴があります。マスカット.オブ.アレキサンド 

リア程栽培は難しくなく、その分価格も手ごろで消費者の人気が非常に高いブドウです。 

瀬戸ジャイアンツの特徴・・1979 年に岡山にある「花澤ぶどう研究所」の花澤氏によって品種登録され 

たブドウです。皮が薄いので食べた時に「パリッ」と弾ける様な食感があり、そのあとに爽やかな甘酸 

っぱさがお口の中に広がります。種なしで皮ごと食べる新タイプのこのブドウは、近年[桃太郎ぶどう] 

のブランド名で爆発的な人気を博しています。果汁はやや少なめながら、パリッとした独特の歯触りと 

旨味が今迄のブドウのイメージを変えてしまうほど新鮮な印象のブドウです。 

ワコーファーム産「たたらシャインマスカット」＆「たたら瀬戸ジャイアンツ」の特徴 

「たたら」とは、日本に古来から伝わる製鉄を行う際に使用する「ふいご」のことです。「たたら製鉄」 

とは、炉の中に砂鉄と木炭を投入し、そのふいごを使い、風を送って燃焼させ、純度の高い鋼を作る日 

本古来の製鉄方法です。岡山県では、弥生時代より「製鉄」が盛んに行われ、農具や刀剣が作られてい 

ました。室町時代に入ると刀を作るため鉄の需要が増加し技術も進化を遂げ、江戸時代になると鞴の改 

良もあって「たたら製鉄」により生産されたものの中でも、特に優れた鋼は「玉鋼」と呼ばれ、日本刀 

の素材として欠くことのできないものです。そしてその「玉鋼」を用いて作られる備前長船の刀剣は特 

に有名です。 

ワコーファームのブドウはその日本刀を造るために行う「たたら製鉄」の過程より生まれたノロを、冬 

季ぶどうの木が落葉した後、根の周辺（木を中心に半径１ｍ位）に埋め、そのノロに含まれる鉱物成分 

のミネラルを栄養分として育てた糖度が高く、恵みたっぷりのおいしいブドウです。ワコーファームで 

は、そのおいしさの秘密を皆様に知って頂くため、各ブドウの名前に「たたら」と冠しています。 

 大森重人様   ★ニュース放映時の映像も見せて頂きました。 

次週以降のプログラム＆行事予定   

 ２／２２（日） 第 6 グループ IM  １３：００～１９：００ 高梁国際ホテル  

 ２／２７（金） ゲスト卓話「加工業務用野菜の安定生産における農業システムの構築」大平貴之様  

 ３／ ６（金） 新会員卓話  北殿真一・狩屋幸治・荒川佳朗会員  

 ３／７・８（土・日） ＰＥＴS  ７日 13:00～19:15 8 日 9:00～12:20 岡山全日空ホテル１９Ｆ  

 ３／１３（金） ゲスト卓話  橋本 雅俊様（笠岡ＪＣ理事長）  

 ３／１５（日） 第 3 回神島８８ヶ所ウオーキング  １０：００集合  


